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PRATS & SYMINGTON - QUINTA DE RORIZ

DOURO - PORTUGAL

O Chryseia 2023 foi produzido a partir de uma rigorosa selecdo de uvas da Quinta de Roriz
e da Quinta da Perdiz, propriedades da Prats & Symington. Como em todas as edi¢des
anteriores do Chryseia, houve também o habitual contributo da vinha vizinha de Roriz,
Quinta da Vila Velha, propriedade particular de Rupert Symington.

A abundante precipitacdo na primeira metade do invemo reverteu a grave seca de 2022,
repondo satisfatoriamente os niveis de dgua no solo. Embora o periodo de fevereiro a abril
tenha sido excecionalmente seco e ameno, periodos de chuva intensa no final da primavera,
em maio e junho, sustentaram as plantas ao longo do ciclo de maturacdo. Enquanto grande
parte da Europa enfrentava ondas de calor extremas durante o verdo, as temperaturas de
julho em Portugal estiveram préximas do normal e, no Douro, ligeiramente abaixo da média.
Apesar de praticamente ndo ter chovido na regido em julho e agosto, a razodvel humidade
do solo, aliada a temperaturas comparativamente moderadas, favoreceu bons niveis de
acidez, maturacdes equilibradas e um bom desenvolvimento fendlico. Chuvas perfeitamente
sincronizadas no inicio de setembro proporcionaram um excelente arranque para a vindima,
realizada sob excelentes condi¢des durante a primeira quinzena do més. A Touriga Nacional

CHRYSEIA foi colhida entre 4 e 20 de setembro, seguindo-se a Touriga Franca, entre 18 e 28 de

2 ! setembro.
COMPOSIGAO VARIETAL:
72% Touriga Nacional | 28% Touriga Franca
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